
Серия Российских вин с ЗГУ «Вина Тамани» производятся из винограда, 
выращенного в уникальной климатической зоне на плантациях Таманского 
полуострова, омываемого водами Азовского и Черного морей. В этой серии 
собраны вина из типичных сортов винограда, которые занимают большинство 
площадей таманских виноградников. Весь технологический процесс производ-
ства, начиная от посадки саженцев, сбора урожая, переработки и заканчивая 
розливом готового вина в бутылки, находится под строгим контролем таманских 
специалистов, виноградарей и виноделов. Они не выдерживаются в бочках, 
поэтому в них наиболее ярко проявляются сортовые особенности. Это очень 
свежие, яркие, ароматные, питкие вина на каждый день.
A series of Russian wines with PGI "Vina Tamani" produced from grapes grown in a 
unique climatic zone on plantations of the Taman Peninsula, washed by the waters of 
the Azov and Black Seas. This series contains wines from typical grape varieties that 
occupy most of the areas of Taman vineyards. The entire technological process of 
production, from planting seedlings, harvesting, processing and ending with bottling 
is under the strict control of Taman experts, winegrowers and winemakers. They are 
not aged in barrels, so varietal features are most pronounced. These are very fresh, 
bright, aromatic wines for every day.

  Российское вино с защищенным географическим 
указанием «Кубань.Таманский полуостров» сухое красное 
«САПЕРАВИ»
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11,0-13,0 % об. 11,0-13,0 % vol.

76,8 76,8

11,0-13,0 % об. 11,0-13,0 % vol.

76,8 76,8

Российское вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань.Таманский полуостров» сухое красное «САПЕРАВИ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Саперави

СПИРТ: 11-13 % об.
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: не более 4 г/л
КИСЛОТНОСТЬ: 5-7 г,л
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 76,8 ккал

ОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от рубинового до темно-рубинового с гранатовым 
оттенком. Аромат развитый, гармоничный, соответствующий типу. Вкус
свежий, легкий, без посторонних тонов.Температура подачи: 16-18 С


